
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

ДЛЯ HORECA



ОБОРУДОВАНИЕ 
ДЛЯ УСТАНОВКИ

 (сухое молоко)



SAECO PHEDRA

ESPRESSO 

Габариты, мм (ШхВхД)       395 х 595 х 430

Вес автомата, кг         31,5

Пиковая мощность, Вт              1 250

 Количество контейнеров, шт

Кофе зерно               1

Растворимые продукты             3

 

 Загрузка контейнеров, кг

Кофе зерно               1

Молоко сухое            1,3

Шоколад                 1,5

Растворимый кофе               1

 

 Опции работы

Приготовление напитка на натуральном молоке      нет

Количество кофемолок             1

Материал жерновов кофемолки                          металл

Количество бойлеров 1

Количество грамм кофе на порцию                          9

Количество кнопок                                                   8

Количество напитков (стандартно)                    8

Количество напитков (максимально)                  14



SAECO PHEDRA 

EVO ESPRESSO

Габариты, мм (ШхВхД)       393 х 695 х 508

Вес автомата, кг         31,2

Пиковая мощность, Вт              1 650

 Количество контейнеров, шт

Кофе зерно               1

Растворимые продукты             3

 

 Загрузка контейнеров, кг

Кофе зерно               1

Молоко сухое            1,3

Шоколад                 1,5

Растворимый кофе               1

 

 Опции работы

Приготовление напитка на натуральном молоке      нет

Количество кофемолок             1

Материал жерновов кофемолки                          металл

Количество бойлеров 1

Количество грамм кофе на порцию                          9

Количество кнопок                                                   8

Количество напитков (стандартно)                    8

Количество напитков (максимально)                  14



ОБОРУДОВАНИЕ 
ДЛЯ УСТАНОВКИ

 (цельное молоко)



ROOMA Габариты, мм (ШхВхД)       270 x 500 x 450

Вес автомата, кг             16

Пиковая мощность, Вт              1 500

 Контейнеры, шт

Кофе зерно               1

Загрузка контейнера, г          250

 

 Опции работы

Приготовление напитка на натуральном молоке        да

Встроенный капучинатор             да

Материал жерновов кофемолки                      керамика

Количество бойлеров              2

Сенсорные кнопки                     да

Количество кнопок                                                   6

Встроенные программы очистки            да

В комплект установки входит холодильник для молока



Габариты, мм (ШхВхД)               410 x 580 x 500

Вес автомата, кг             22

Пиковая мощность, Вт               1 700

 Контейнеры, шт

Кофе зерно        1

Загрузка контейнера, г        1000

 

 Опции работы

Кофе на порцию, г          9-16

Встроенный капучинатор     да

Материал жерновов кофемолки        керамика

Количество бойлеров       2

Сенсорные кнопки      да

Интерактивный экран       да

Встроенные программы очистки    да

В комплект установки входит 

холодильник для молока

Dr. Coffee F11 Big





Габариты, мм (ШхВхД)               426 x 676 x 556

Вес автомата, кг             30

Пиковая мощность, Вт               2 200 

 Контейнеры, шт

Кофе зерно        1

Загрузка контейнера, г          500

 

 Опции работы

Кофе на порцию, г          7-15

Встроенный капучинатор     да

Материал жерновов кофемолки            металл

Количество бойлеров       2

Сенсорные кнопки      да

Встроенные программы очистки    да

В комплект установки входит 

холодильник для молока

WMF 1400S Presto!



Габариты, мм (ШхВхД)               426 x 676 x 556

Вес автомата, кг             30

Пиковая мощность, Вт               2 200 

 Контейнеры, шт

Кофе зерно        1

Загрузка контейнера, г          500

 

 Опции работы

Кофе на порцию, г          7-15

Встроенный капучинатор     да

Материал жерновов кофемолки            металл

Количество бойлеров       2

Сенсорные кнопки      да

Встроенные программы очистки    да

В комплект установки входит 

холодильник для молока

WMF 1500S



РОЖКОВЫЕ 
ЭСПРЕССО-МАШИНЫ

 (Италия)



Rancilio 

Epoca S 1gr. Rancilio 

Classe 5S 1gr. 



Nuova Simonelli

Appia II 2gr.Nuova Simonelli

Appia II 1gr.



Кофемолки 

Fiorenzato Кофемолки 

MAZZER



Инвентарь 

бариста



АССОРТИМЕНТ 
ПРОДУКЦИИ
(Кофейный мир)



Сбалансированная смесь для профессионального 
использования. Сочная фруктовая кислотность, плотное тело. 

Арабика 100%, степень обжарки СИТИ.

Фасовка: 0,5 кг

Смесь для любителей сбалансированного кофе. Низкая 
кислотность зеленого яблока и темный шоколад. Легкое тело. 
Сертифицирован по системе Rainforest Alliance.   

Арабика 100%, степень обжарки СИТИ.

Фасовка: 0,5 кг

Классическая эспрессо смесь с добавлением робусты. 
Идеальное сочетание для напитков с молоком. 

Арабика 80%, робуста 20%, обжарка СИТИ. 

Фасовка: 0,5 кг

Эспрессо смесь, специально адаптированная для 
автоматических кофе-машин. Отличный результат в чашке 
на сухом и на натуральном молоке. 

Арабика 60%, робуста 40%, обжарка СИТИ. 

Фасовка: 1 кг

Кофе с хорошим балансом без кислотности. Классический 
вкусовой профиль - горький шоколад и фундук.

Арабика 80%, робуста 20%, обжарка СИТИ. 

Фасовка: 0,5 кг

ЗЕРНОВОЙ КОФЕ



ТОППИНГ
Специализированный продукт для 
использования в автоматических кофе-
машинах. Придает напиткам сливочно-
молочный вкус и устойчивую пенку. 
Обладает нежной текстурой.

КАПУЧИНО (РАСТВОРИМЫЙ) 
Для любителей растворимого кофе со 
сливками. Ассортимент растворимых 
напитков капучино: классический «Три в 
одном», Ирландские сливки, 
Французская ваниль, Лесной орех.  

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД 
Напиток, приготовленный в кофе-машине 
на основе фирменного горячего 
шоколада это альянс вкуса как будто 
только что растопленной плитки 
натурального шоколада и нежных сливок. 

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ 



МОЛОКО COOKINGPRO 

Молочные продукты COOKINGPRO созданы специально для 

профессионального использования и приготовления горячих и холодных 

напитков на основе эспрессо и вспененного молока. 

Специально разработанное молоко для взбивания учитывает все 

требования для приготовления идеального капучино: 

- повышенное содержание белка для оптимальной структуры и 

эластичности; 

- оптимальное содержание жира 3,5% для стойкости пены и 

обволакивающей текстуры; 

Гарантировано отсутствие сухого молока и растительных жиров. 

Молоко COOKINGPRO полностью натуральное без консервантов и ГМО.

ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ 



СТАКАНЫ ДЛЯ ГОРЯЧИХ НАПИТКОВ

Всегда в наличии бумажные стаканы для 

кофе/чая объемом 130 мл, 250 мл, 350 мл, 

450 мл. 

Возможно изготовление стаканов в 

фирменном стиле клиента (СТМ).  

КРЫШКИ ДЛЯ СТАКАНОВ

Крышки пластиковые 80 мм и 90 мм 

разных цветов.  

ПОРЦИОННЫЙ САХАР

Сахар в стиках — это гигиенично, 

современно и выгодно.  

ТРУБОЧКИ

Большой ассортимент трубочек для 

самых требовательных: 5 мм, 8 мм, 

черные, цветные и даже бумажные. 

СОПУТСТВУЮЩИЕ ТОВАРЫ. 

РАЗМЕШИВАТЕЛИ

Деревянные размешиватели — 

универсальное и экологичное решение.



•  Продукт предназначен только для специализированного канала «away from home». 

•  Изготовлен из  проверенного качественного  немецкого сырья компании  Ostfriesische Tee Gesellschaft.  Имеет 

Сертификат пищевой безопасности ЕС.

•  Все 10 видов – из 100% натурального сырья. 

•  Фильтр пакет изготовлен из волокон тропического растения – абаки. Стенки пакета соединены механическим 

методом (без применения клея и термоспайки). Хлопчатобумажная нить прикреплена к пакетику с помощью узелка 

(без скрепки). Чай расфасован в 100% экологически чистые, безопасные материалы. 

ЧАЙ MILFORD 

Ассам
(черный)

Чабрец цветки 
вереска

Особо
крепкий

Английский 
завтрак

Фруктовая 
мечта

Бритиш
грэй

Зеленый
чай

Ягода
опунции

Облепиха
лесные ягоды

Молочный
оолонг



СИРОПЫ ODK, PINCH & DROP 



ОБОРУДОВАНИЕ
Широкий модельный ряд оборудования позволяет оперативно 
и эффективно решать любые задачи, будь то киоск, ресторан 
или кофейня. 

ТЕХНИЧЕСКАЯ ПОДДЕРЖКА
Собственная служба сервиса позволяет минимизировать 
простой оборудования и СТОП по напиткам. 
Ремонт или замена кофе-машины осуществляется день-в-день. 

ИНФОРМАЦИОННАЯ ПОДДЕРЖКА
Персональный менеджер компании всегда на связи и готов 
решить любые задачи. Инструктаж и обучение персонала, 
разработка индивидуальных рецептов учет и отчетность.  

ЛОГИСТИКА
Бесплатная доставка собственным транспортом.  

АССОРТИМЕНТ
Программа поставок включает комплекс ингредиентов и 
сопутствующих товаров по принципу «все в одном месте». 
Собственные торговые марки. 

ГАРАНТИЯ КАЧЕСТВА
Компания гарантирует высокое и стабильное качество всех 
поставляемых товаров, соответствие гигиеническим нормам и 
высокую социальную ответственность. 

ГИБКАЯ ЦЕНОВАЯ ПОЛИТИКА
Задача компании — взаимовыгодное сотрудничество, для 
достижения которого возможны индивидуальные условия 
работы.  

МАРКЕТИНГ
Для всех клиентов изготавливаются рекламные материалы, 
меню, плакаты, панели и другие POSm. Также доступны 
индивидуальные проекты по изготовлению СТМ. 

ПРОГРАММА ПОДДЕРЖКИ 



Красноярск, Северное шоссе, 7
+7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | |

Барнаул, Балтийская ул., 68а 
+7 3852 72 01 26  office.brn@cofemir.ru  | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в
+7 919 348 42 17  office.chel@cofemir.ru  | |

Кемеровская обл, Кемерово, Сарыгина ул., 27    +7 913 280 01 72    office.kem@cofemir.ru  | | |

Новокузнецк, Циолковского ул., 13, офис 10    +7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | | |

Томск, Нижний пер., 45
+7 (3822) 33 00 80  horeca.tomsk@cofemir.ru | |

Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1
+7 913 255 58 09  horeca.blk@cofemir.ru | |

Новосибирск, Писемского ул., 26, оф.15 
+7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru   | |

Красноярск, Северное шоссе, 7
+7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | |

Барнаул, Балтийская ул., 68а 
+7 3852 72 01 26  office.brn@cofemir.ru  | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в
+7 919 348 42 17  office.chel@cofemir.ru  | |

Томск, Нижний пер., 45
+7 (3822) 33 00 80  horeca.tomsk@cofemir.ru | |

Новокузнецк, Циолковского ул., 13, офис 10    +7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | | |

НСО, Новосибирск, Писемского ул., 26, офис 15 +7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru | | |

Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1
+7 913 255 58 09  horeca.blk@cofemir.ru | |

Кемерово, Сарыгина ул., 27
+7 913 280 01 72  office.kem@cofemir.ru  | |

Красноярск, Северное шоссе, 7
+7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | |

Барнаул, Балтийская ул., 68а 
+7 3852 72 01 26  office.brn@cofemir.ru  | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в
+7 919 348 42 17  office.chel@cofemir.ru  | |

Кемерово, Сарыгина ул., 27
+7 913 280 01 72  office.kem@cofemir.ru  | |

Томская область, г. Томск, Нижний пер., 45    +7 (3822) 33 00 80    horeca.tomsk@cofemir.ru | | |

НСО, Новосибирск, Писемского ул., 26, офис 15 +7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru | | |

Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1
+7 913 255 58 09  horeca.blk@cofemir.ru | |

Новокузнецк, Циолковского ул., 13, оф. 10    |
+7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | |

Новокузнецк, Циолковского ул., 13, оф. 10    |
+7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | |

Алтайский край, Барнаул, Балтийская ул., 78а    +7 3852 72 01 26    office.brn@cofemir.ru  | | |

Новокузнецк, Слесарная ул., 7а   |
+7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в
+7 919 348 42 17  office.chel@cofemir.ru  | |

Кемерово, Сарыгина ул., 27
+7 913 280 01 72  office.kem@cofemir.ru  | |

Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1
+7 913 255 58 09  horeca.blk@cofemir.ru | |

НСО, Новосибирск, Писемского ул., 26, офис 15 +7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru | | |

Красноярск, Северное шоссе, 7
+7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | |

Алтайский кр., Барнаул, Балтийская ул., 68а    +7 3852 72 01 26    office.brn@cofemir.ru  | | |

Кемерово, Сарыгина ул., 27
+7 913 280 01 72  office.kem@cofemir.ru  | |

Томск, Нижний пер., 45
+7 (3822) 33 00 80  horeca.tomsk@cofemir.ru | |

Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1
+7 913 255 58 09  horeca.blk@cofemir.ru | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в
+7 919 348 42 17  office.chel@cofemir.ru  | |

НСО, Новосибирск, Писемского ул., 26, офис 15 +7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru | | |

Новокузнецк, Циолковского ул., 13, оф. 10    |
+7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | |

Барнаул, Балтийская ул., 68а 
+7 3852 72 01 26  office.brn@cofemir.ru  | |

Красноярск, Северное шоссе, 7
+7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в   +7 919 348 42 17    office.chel@cofemir.ru   | | |

Кемерово, Сарыгина ул., 27
+7 3842 45 11 10  office.kem@cofemir.ru  | |

Томск, Нижний пер., 45
+7 (3822) 33 00 80  horeca.tomsk@cofemir.ru | |

Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1
+7 913 255 58 09  horeca.blk@cofemir.ru | |

НСО, Новосибирск, Писемского ул., 26, офис 15 +7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru | | |

Красноярск, Северное шоссе, 7
+7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | |

Новосибирск, Писемского ул., 26, оф.15 
+7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru   | |

Кемерово, Сарыгина ул., 27
+7 913 280 01 72  office.kem@cofemir.ru  | |

Томск, Нижний пер., 45
+7 (3822) 33 00 80  horeca.tomsk@cofemir.ru | |

Алтайский край, Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1    +7 913 255 58 09,    horeca.blk@cofemir.ru | | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в
+7 919 348 42 17  office.chel@cofemir.ru  | |

Красноярск, Северное шоссе, 7
+7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | |

Алтайский край, Барнаул, Балтийская ул., 78а    +7 3852 72 01 26    office.brn@cofemir.ru  | | |

Новокузнецк, Циолковского ул., 13, оф. 10    |
+7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | |

Красноярск, Северное шоссе, 7  +7 983 572 72 34  horeca.krs@cofemir.ru | | |

Новокузнецк, Циолковского ул., 13, оф. 10    |
+7 983 250 61 13    horeca.nkz@cofemir.ru | |

Челябинск, Троицкий тракт, 27в
+7 919 348 42 17  office.chel@cofemir.ru  | |

Кемерово, Сарыгина ул., 27
+7 3842 45 11 10  office.kem@cofemir.ru  | |

Томск, Нижний пер., 45
+7 913 866 58 50  horeca.tomsk@cofemir.ru | |

Белокуриха, Бр. Ждановых ул., 11/1
+7 913 255 58 09  horeca.blk@cofemir.ru | |

Барнаул, Балтийская ул., 78а 
+7 3852 72 01 26  office.brn@cofemir.ru  | |

НСО, Новосибирск, Писемского ул., 26, офис 15 +7 383 373 31 60  office.nsk@cofemir.ru | | |


